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1. NOMBRE DEL PRODUCTO

Vinagre de vino blanco Traverso 4x5000

2. CATEGORIA

Vinagres

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto obtenido a partir de la fermentacién natural del vino.
4. LISTADO DE INGREDIENTES

Vinagre de vino blanco, metabisulfito de sodio.

5. INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion: 1 cucharada (10 ml)
Porciones por envase: 500

100 ml | 1 Porcion
Energia Kcal 8 1
Proteinas g 0,0 0,0
Grasa Total g 0,5 0,1
Hidratos de carbono disponibles g 0,7 0,1
Azucares totales g 0,3 0,0
Sodio mg 49 5
6. PILAS

Porciones por envase: 500
Cada cucharada de 10 ml contiene:

Calorias

1
0%

% en base a 2000 Kcal.

7. PARAMETROS DE CALIDAD

7.1. PARAMETROS SENSORIALES

Parametro Estandar
Sabor Caracteristico a su naturaleza
Aroma Caracteristico, propio a su naturaleza
Color Caracteristico al producto
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7.2. PARAMETROS FISICOQUIMICOS

Parametro Rango
Contenido Neto (ml) = 5000
Acidez (exp. como % acido acético) 4,0-4,2
Anhidrido sulfuroso (mg/L) 0-75
pH 2,2-3,4
Sélidos solubles (°Brix) 2,2-3,8
Densidad (g/ml) 1,000 - 1,038
Sulfatos (g/L sulfato potasico) 0,0 — 2,0
Cloruros (g/L de cloruro de sodio) 0,0-1,0
Extracto Seco (g/L) Min. 7
Cenizas (g/L carbonato potasico) Min. 1
Grado Alcoholico 0-1

7.3. PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Parametro Limite inferior Limite superior
Rcto. Mohos Ausencia
Rcto. Levaduras Ausencia

8. ALERGENOS

Contiene sulfitos. Elaborado en equipos que también procesan productos con soya.

9. IDENTIFICACION Y CODIFICACION

Cada unidad de venta debe tener la identificacién del lote al que pertenece y la fecha de

vencimiento.

Ubicacion identificacion: en envase o etiqueta

10. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Mantener en lugar fresco, seco. Este producto podria presentar decantacion propia de su
naturaleza, lo que no afecta su sabor ni calidad.
Transporte en pack termocontraibles paletizados en camién cerrado y a temperatura ambiente.

11. VIDA UTIL

En condiciones adecuadas de almacenaje, su vida Util es de 48 meses.

12. ESPECIFICACIONES DE ENVASE Y EMBALAJE

Envase Cantidad Unidad | Cddigo EAN 13 Formatos de Entrega
. U. por pack | Codigo DUN 14
Bidon PET 5000 mi 7802356296150 4 17802356296157




REGISTRO

RG-HACCP-65

ESPECIFICACIONES TECNICAS Version: 04

~ PRODUCTO TERM'NADO Fecha de emision: Fecha de revision:

01-06-2010 06-03-2017

LIS | VINAGRE DE VINO BLANCO TRAVERSO Gbdgo Produclo. 01010075

—————
4X5000 N° Revisién FT: 07

Fecha de revisién FT: 17-08-2017

Pag. 3de 5

12.1. ESPECIFICACION ETIQUETA (FOTO)

VINAGRE DE VINO BLANCO

® Ingredientes: Vinggte de vino blanco, mefabisulfit de sodio
(contiene sulfitos). Elaborodo en equipos que fombién proceson
productas con soya.
Eloborado y envosada por Traverso S.A. Res. SESMA N° 24793 del

02.11.99 RM. Av. Américo Vespucio 01313, La Cisterna, Santiago, Chila.
Fono: (56:3) 24370900. www.raverso.d. Fabricacién Chilena
|mporta y Distribuye en:

PﬁNAM.A Moxitrade Corp. ECUADOR: Corporacidn Favorita Registro
Sunitario 08672 INHOAET ?07

Consomir antes de la fecha impresa en el envase. Mantener en lugar fresco,
saco. Este producto podiia nmsenlul decantacién propia de su natura \eln,
o que no afecta su sobor ni calidod.

4% ACIDEZ (Expresado como deido acético)

INFORMACION NUTRICIONAL

Parcidn: 1 cucharoda (10 ml)
Porciones por envase: 500

50074208

CONT. NETO 100ml 1 Porion

Energia (Kcal)
5000 ml Pmtew’nas(?J
Grasa total cg
Porciones por envase: 500 Hidratos de Carbono disp.(g)

Cada cucharada de 10 ml Azicares Totales (g)
contiene: Sodio (mg)
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12.3. DATOS LOGISTICOS
12.3.1. Medidas del producto
Alto (cm) 32,5
Ancho (cm) 16,46
Fondo (cm) 16,46
Peso neto unitario () 5000
Peso bruto unitario (g) 5177

12.3.2. Medias del Pack en film termocontraible

Alto (cm) 32,5
Ancho (cm) 33
Fondo (cm) 33

Peso neto por pack termocontraible (Kg) [20000

Peso bruto por pack termocontraible (Kg) (20710

12.3.3. Palletizado

Pack por camada

9

Camadas por pallet

4

13. IMAGEN DEL PRODUCTO TERMINADO
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14. CONTROL DE APROBACIONES REVISIONES
N° Revisiéon | Fecha de Revision Cambios realizados Aprobado por
07 28-06-2017 Sin informacién anterior SGC

15. CONTROL DE MODIFICACIONES

Version | Fecha revision Cambios realizados Responsable
01 01-06-2010 Creacioén del documento JAC
02 S/ Sin informacién JAC
03 03-06-2013 Inclusidn de items: 6. Pila / 8. Alérgenos JAC
Inclusion de items: 12.4. Datos Logisticos / 14. Control
04 06-03-2017 de aprobaciones revisiones / 15. Control de CSG
Modificaciones.




